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Est 1983

Nació una marca...
My Cake, de la nuestra, para tu familia.

Estamos situados na histórica cidade de
Vila  do Conde,  no nor te  de Por tugal. 
T e m o s  u m a  v a s t a  e x p e r i ê n c i a  e
conhecimento do mercado, e somos um
dos maiores produtores em Portugal de 
sobremesas e pastelaria, com uma gama diversa
e algo que nos distingue dos outros, com
q u a l i d a d e ,  s a b o r  e  t r a d i ç ã o ,  e m
c o n f o r m i d a d e  c o m  o s  p a d r õ e s  d e
exigência ao nível da Qualidade e Segurança
Alimentar. Estamos presentes nos segmentos
da hotelaria e restauração, grandes eventos, 
cruzeiros, distribuidores e cadeias da Grande
Distribuição e Supermercados, exportamos
para diversos países e marcamos presença
n a s  m e l h o r e s  f e i r a s  d o  s e c t o r .
Disponibilizamos soluções de carácter
inovador adequados aos diferentes tipos de
mercado e providenciamos soluções individuais
à medida do cliente, em private label,
receitas e tamanhos exclusivos. Queremos
ser o seu parceiro de sucesso, fazer parte
da sua família, juntos vamos continuar a... 

Est 1983

Nasceu uma marca...
My Cake, da nossa, para a sua família.

Estamos ubicados en la histórica ciudad
de Vila do Conde, en el norte de Portugal.
Tenemos una amplia exper iencia y
conocimiento del mercado, siendo uno
de los mayores frabicantes de postres  y 
pastelaria en Portugal, con una aplia gama 
de produtos, con calidad, sabor y tradicíon,
siempre garantizando los estándares en el
nivel de Calidad y Seguridad Alimentaria.
Estamos presentes en los mejores locales
de la hostelaría y catering, grandes eventos,
cruceros, distribuidores y cadenas de 
G r a n  D i s t r i b u i c i ó n  y  l o s  m e j o r e s  
supermercados. Exportamos a varios países,
estando  presentes en las mejores ferias del
sector. Aportamos soluciones innovadoras
adaptadas a diferentes tipos de mercado y
proporcionamos soluciones individuales
a  m e d i d a  d e l  c l i e n t e ,  e n  M D D,
recetas y tamaños exclusivos. Queremos
s e r  p a r t i c i p e  d e  s u  e x i t o ,
c r e s c e r  j u n t o s  y  s e g u i r e m o s . . .

Adoçar os seus momentos. 

Endulzando sus momentos.

We are located the historic city of Vila do
Conde, in the north of Portugal. We have
vaste exper ience and knowledge of
the market, just as we are one of the 
largest producers of pastry and desserts in
Portugal,with a diverse range and something
that distinguishes us from others, with
quality, flavor and tradition, in accordance
with the demanding standards at the level of
Food Quality and Safety. We are present
in the segments of  hotels and catering, 
major events and cruises, distributors 
and  large distr ibuition chains and 
supermarkets, we  export to several 
countries and we are present in the sector 
best fairs. We provide innovative solutions 
suited to different types of markets and 
provide individual solutions tailored to 
the client, in private label, exclusive 
recipes and sizes. We want to be your 
successful partner, be part of your family,
t o g e t h e r  w e  w i l l  c o n t i n u e  t o  . . .

Est 1983
A brand was born...
My Cake, from ours, for your family.

Sweeten your moments.

Est 1983
Une marque est née...
My Cake, de la nôtre, pour votre famille.

Adoucir vos moments.

Nous sommes situés dans la ville historique
de Vila do Conde, au nord du Portugal.
Nous avons une vaste expérience et une
c o n n a i s s a n c e  ap p r o f o n d i e  d u  m a r c h é ,
tout comme nous somme l’un plus grands
producteurs de desserts et pâtisserie au Portugal,
avec une gamme diversifiée et quelque chose
qui nous distingue des autres, qualité, 
saveur et  tradition,  confor mément aux
normes exigeantes du niveau de Qualité 
et  Sécur i te  Alimentaire. Nous sommes
présents dans l’hotellerie et la restauration,
les grands événements et croisières, les
distr ibuteurs et  les chaînes de grande 
d i s t r i b u i t o n  e t  s u p e r m a r c h é s ,  n o u s  
expor tons vers  plusieurs  pays et  nous 
s o m m e s  p r é s e n t s  d a n s  l e s  m e i l l e u r e s
foires du secteur. Nous proposons des
s o l u t i o n s  i n n o v a n t e s  a d a p t é e s  à
d i f f e r e n t s  t y p e s  d e  m a r c h é s  e t  d e s
s o l u t i o n s  i n d i v i d u a e l l e s  a d a p t é e s  a u  
client, en MDD, des recettes et des formats
exclusifs. Nous voulons être votre partenaire
à succés, faire par tie de votre famille,
e n s e m b l e  n o u s  c o n t i n u e r o s  à . . .



adocamos os seus momentos,
endulzamos sus momentos | we sweeten your moments | nous adoucissons vos moments
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AMERICAN CAKES



RED VELVET
Masa red velvet con deliciosa crema chantilly
sabor a vainilla y a frutos rojos

Massa red velvet com delicioso sabor de chantilly abaunilhado e a frutos vermelhos

 RED VELVET
Red velvet dough with a delicious vanilla
whipped cream and red fruits flavour   700gr  6/8 16cm

RED VELVET 
Patê velours rouge avec une délicieuse crème chantilly
et saveur de fruits rouge

5H 0ºC-5ºC

RED VELVET

8



CHOCOLATE & CREMA
Deliciosa masa de chocolate, relleno y crema chantilly
con galleta sabor a chocolate.

Massa deliciosa de chocolate, recheio e cobertura de chantilly com bolachinhas com sabor a chocolate

  CHOCOLATE & CREAM
Delicious chocolate dough, filling with chocolate flavored
cookie whipped cream.

GÂTEU AU CHOCOLATE ET CRÈME
Délicieuse pâte au chocolat, garniture au crème chantilly
avec biscuit au chocolat.

CHOCOLATE & CREME

  700gr  6/8 16cm 5H 0ºC-5ºC 8



SELVA NEGRA
Deliciosa masa de chocolate, relleno de crema chantilly
con sabor a fresa, crema chantilly con decoracíon de
escamas chocolate escuro e cerezas.

Massa deliciosa de chocolate, recheio chantilly com sabor a morango, cobertura de chantilly com decoração de escamas de chocolate escuro e cerejas. 

  BLACK FOREST CAKE
Delicious chocolate dough, strawberry flavored whipped 
cream filling, whipped cream with dark chocolate scales 
and cherry decoration.

GÂTEU FORÊT NOIR
Délicieuse pâte au chocolat, crème chantilly à la fraise. 
chantilly avec des écailles de chocolat noir et décor de cerises.

FLORESTA NEGRA

  700gr  6/8 16cm 5H 0ºC-5ºC 8



ZANAHORIA & NUECES
Deliciosa masa de zanahoria y nueces, relleno y
cobertura de crema chantilly de vainilla

Massa deliciosa de cenoura e nozes, recheio e cobertura de chantilly com sabor abaunilhado

  CARROT CAKE
Delicious carrot dough with walnuts, with vanilla
whipped cream

CARROT CAKE
Délicieuse pâte de carottes aux noix, á la crème chantilly à la vanille

CENOURA & NOZES

  700gr  6/8 16cm 5H 0ºC-5ºC 8



MUERTE POR CHOCOLATE
Masa rica en chocolate, relleno y cobertura de mousse 
de chocolate, cobertura de escamas de chocolate negro

Massa rica em chocolate, recheio e cobertura de mousse de chocolate, cobertura de escamas de chocolate

  CHOCOLATE EXPLOSION
Chocolate dough, chocolate mousse filling and topping,
dark chocolate scales topping

EXPLOSION DE CHOCOLAT
Pâte riche en chocolat, garniture de mousse au chocolat et topping
d’écailles de chocolat noir

EXPLOSÃO DE CHOCOLATE

  700gr  6/8 16cm 5H 0ºC-5ºC 8



NARANJA & CHOCOLATE C/ CRUJIENTE
Deliciosa masa de naranja, relleno y cobertura de chocolate
con cacahuete crujiente

Deliciosa massa de laranja, recheio e cobertura de chocolate com amendoim crocante

  ORANGE & CRUNCHY CHOCOLATE
Delicious orange dough, chocolate with crunchy 
peanuts filling and topping

ORANGE ET CHOCOLAT CROQUANT
Délicieuse pâte d’orange, garniture au chocolat avec des arachides croquantes

LARANJA & CHOCOLATE

  800gr  6/8 16cm 5H 0ºC-5ºC 8



OUTRAS ESPECIALIDADES

OTRAS ESPECIALIDADES | OTHER SPECIALTIES | AUTRE SPÉCIALITÉS



HOJALDRE FRUTAS DE TEMPORADA
Delicioso pastel de hojaldre con crema rusa 
y frutas de temporada

Delicioso folhado com creme russo e frutas da época

  SEASON FRUITS PUFF CAKE
Delicious puff pastry cake with season fruit

PUFF AUX FRUITS DE LA SAISON
Délicieux gâteau feuilleté, à la crème chantilly à la vanille,
aux fruits de saison

FOLHADO de FRUTAS da ÉPOCA

  400gr  6/8 16 x 16cm 5H 0ºC-5ºC 4



PROFITEROLES & CHOCOLATE
Deliciosa masa de chocolate, profiteroles rellenados de
chantilly sabor a vanilla, decorados de caramelo

Massa deliciosa de chocolate, profiteroles recheados de chantilly, decorados com caramelo

  CHOUX & CHOCOLATE
Delicious chocolate dough, profiteroles with vanilla whipped
cream filling, decorated with caramel

PROFITEROLES ET CHOCOLAT
Délicieuse pâte au chocolat, profiteroles fourrées à la crème chantilly à la
vainille, décorés de caramel

PROFITEROLES & CHOCOLATE

  400gr  6/8 16 x 16cm 5H 0ºC-5ºC 8



ESPECIALIDADES

 ESPECIALIDADES | SPECIALTIES | SPÉCIALITÉS

MOUSSES



TARTA DE LIMÓN
Base galleta crujiente, crema chantilly de leche condensada
con sabor a limón, crema chantilly de limón, trozos de galleta
crujiente

Base de bolacha crocante, recheio de chantilly, leite condensado sabor a limão, chantilly de limão, pedacinhos de bolacha crocante  

  LEMON PIE
Crispy cookies base, condensed milk with lemon flavor
whipped cream filling, lemon whipped cream, pieces of 
crispy cookie

TARTA AU CITRON
Base gaufrette croquante, crème chantilly au lait concentré saveur de citron,
chantilly au citron, morceaux de gaufrette croquante

TARTE DE LIMÃO

  600gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



GALLETA CAFÉ & CARAMELO
Capas de crema chantilly de café y galleta bañada en café,
cobertura galleta rallada y caramelo

Camadas de chantilly de café intercaladas com bolacha embebida em café, cobertura de caramelo e bolacha

  CARAMEL & COOKIES
Coffee whipped cream layers, interspersed with cookies
soaked in coffee, caramel topping and grated cookie

GÂTEAU AUX BISCUITS ET CARAMEL
Des couches de crème chantilly au café, entrecoupées de biscuits imbibées de café,
de glaçage au caramel et de biscuits

BOLO BOLACHA CAFÉ & CARAMELO

  600gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



TARTA GALLETA & CRUJIENTE
Capas de crema chantilly de café y galleta bañada en café,
cobertura cacauhete crujiente

Camadas de chantilly de café intercaladas com bolacha embebida em café, cobertura de amendoim crocante

  COOKIE CAKE
Coffee whipped cream layers, interspersed with cookies
soaked in coffee, crunchy peanuts topping

GÂTEAU AU BISCUIT CROQUANT
Couches de crème chanilly au café, entrecoupées de biscuits imbibés de café,
garniture d’arachides croquants

BOLO BOLACHA CROCANTE

  600gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



SEMIFRIO DE FRESA
Capas de crema chantilly de fresa, bizcocho humedecida con
mermelada de fresa, cobertura con mermelada de fresa

Camadas de chantilly morango, massa pão de ló humedecida com compota de morango, cobertura compota de morango 

  STRAWBERRY SEMI-COLD
Strawberry whipped cream layers, interspersed with sponge 
cake moistened with strawberry jam, strawberry jam topping

SEMI-FROID AU FRAISE
Couches de crème chantilly aux fraises, entrecoupées de génoise imbibée
de confiture de fraise, garniture de confiture de fraise

SEMIFRIO DE MORANGO

  600gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



TIRAMISÚ
Crema chantilly de tiramisú con sabor característico a licor,
bizcochos de la reine mojados en café, espolvoreados
con cacao

Chantilly tiramisú com sabor característico a licor, biscoitos de champanhe embebidos em café, polvilhado com cacau

  TIRAMISÚ
Tiramisú whipped cream with liquor flavor, lady fingers 
biscuits soaked in coffee, dusted with cocoa on the top

TIRAMISÚ
Crème chantilly tiramisú au goût caractéristique de la liquer, boudoir biscuits
imbibées dans le café, saupoudré de cacao

TIRAMISÚ

  500gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



TARTA DE LA ABUELA CHOCOLATE
Capas de crema chantilly con sabor a vainilla, intercaladas
con galleta empapada en café, chocolate, glaseado de
chocolate

Camadas de chantilly sabor a baunilha, intercaladas com bolacha embebida em café, chocolate, cobertura de chocolate

  COOKIE & CHOCOLATE
Layers of vanilla flavored whipped cream, interspersed with
cookies soaked in coffee, chocolate, chocolate icing

GÂTEU AU BISCUIT ET CHOCOLAT
Couches de crème chantilly à la vainille, entrecoupées de biscuits imbibées
de café, chocolat, glaçage au chocolat

BOLACHA & CHOCOLATE

  600gr  6/8 14 x 14cm 3H 0ºC-5ºC 8



CHEESECAKE DULCE DE LECHE SWIRL
Base de galleta crujiente, crema de queso mascarpone, 
remolino dulce de leche swirl

Base de bolacha crocante, creme de queijo mascarpone, swirl doce de leite

  SWIRL MILK SWEET CHEESECAKE
Crispy wafer base, mascarpone cream cheese, milk
sweet swirl

CHEESECAKE AU LAIT SUCRÉ SWIRL
Base de gaufrette croutillante, fromage à la crème au mascarpone,
tourbillon lait sucré

CHEESECAKE DOCE DE LEITE SWIRL

  500gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



CHEESECAKE FRUTOS ROJOS
Deliciosa galleta crujiente, mousse cheesecake, cobertura
de frutos rojos

Deliciosa bolacha crocante, mousse de cheesecake, cobertura de frutos vermelhos

  RED FRUITS CHEESECAKE
Delicious crispy wafer, cheesecake mousse,
red fruits topping

CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES
Délicieuse gaufrette croustillante, mousse au cheesecake, garniture aux fruits rouges

CHEESECAKE DE FRUTOS VERMELHOS

  500gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



CHEESECAKE MARACUYÁ
Deliciosa galleta crujiente, mousse cheesecake,
cobertura de maracuyá

Deliciosa bolacha crocante, mousse cheesecake, cobertura de maracujá

  PASSION FRUIT CHEESECAKE
Delicious crispy wafer, cheesecake mousse,
passion fruit icing

CHEESECAKE AUX FRUITS DE LA PASSION
Délicieuse gaufrette croustillante, mousse au cheesecake, glaçage aux
fruits de la passion

CHEESECAKE MARACUJÁ

  500gr  6/8 18cm 3H 0ºC-5ºC 8



PEQUENA PASTELARIA

 PASTELERÍA PEQUEÑA | SMALL PASTRY | PETITE PÂTISSERIE



SEVILLETA DE DULCE D’HUEVO
Masa de bizcocho esponjoso, relleno de dulce huevo,
espolvoreado con azúcar en polvo

Massa fofa de pão de ló, recheio doce de ovo, polvilhado com açucar em pó

  EGG SWEET NAPKIN
Fluffy sponge cake dough, egg sweet filling, sprinkled
with powdered sugar

SERVIETTE OEUFS SUCRÉS
Pâte à génoise moelleuse, fourrée aux oeufs sucrés, saupoudrée de 
sucre en poudre

GUARDANAPO DOCE OVO

  90gr 5H 0ºC-5ºC 5



SERVILLETA DE CHOCOLATE
Masa de bizcocho esponjoso, relleno de chocolate,
espolvoreado con azúcar en polvo

Massa fofa de pão de ló, recheio de chocolate, polvilhado com açucar em pó

  CHOCOLATE NAPKIN
Fluffy sponge cake dough, chocolate filling, sprinkled
with powdered sugar

SERVIETTE AU CHOCOLAT
Pâte à génoise moelleuse, fourrée au chocolat, saupudrée
de sucre en poudre

GUARDANAPO CHOCOLATE

  90gr 5H 0ºC-5ºC 5



ECLAIR
Pasta choux con dulce de huevo, cobertura de chocolate

Massa choux com doce de ovo, cobertura de chocolate

  ECLAIR
Choux pastry with egg sweet and chocolate icing

ECLAIR
Pâte à choux aux oeufs sucrés et au chocolat

ECLAIR

  90gr 5H 0ºC-5ºC 5



ECLAIR CARAMELO & CAFÉ
Pasta choux con chantilly de café, cobertura de caramelo

Massa choux com chantilly de café, cobertura de caramelo

  COFFER & CARAMEL ECLAIR
Choux pastry with coffee whipped cream, caramel icing

ECLAIR CAFÉ ET CARAMEL
Pâte à choux au crème chantilly au café, couverture au caramel

ECLAIR CARAMELO & CAFÉ

  80gr 5H 0ºC-5ºC 5



ECLAIR CHOCOLATE BLANCO
Pasta choux con chantilly de chocolate, cobertura de
chocolate blanco

Massa choux com chantilly de chocolate, cobertura de chocolate branco

  WHITE CHOCOLATE ECLAIR
Choux pastry with chocolate whipped cream,
white chocolate icing

CHOCOLAT BLANC ECLAIR
Pâte à choux avec crème chantilly au chocolat, glaçage au chocolat blanc

ECLAIR CHOCOLATE BRANCO

  65gr 5H 0ºC-5ºC 5



PATA DE VENADO
Masa de bizcocho esponjoso, dulce de huevo,
coco y canela

Massa fofa de pão de ló, doce de ovos, coco e canela

  DEER PAW
Fluffy sponge cake dough, egg sweet, coconut
and cinnamon

PATTE DE CERF
Patê à génoise moelleuse, aux oeufs sucrés, au noix de coco
et cannelle

PATA DE VEADO

  100gr 5H 0ºC-5ºC 5



MUFFIN AMERICANO ZANAHORIA
Masa zanahoria deliciosa

Saborosa massa de cenoura

  CARROT AMERICAN MUFFIN
Delicious carrot dough

MUFFIN AMÈRICAIN AUX CAROTTES
Délicieuse pâte de carottes

MUFFIN AMERICANO CENOURA

  85gr 5H 0ºC-5ºC 5



MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE
Deliciosa masa de chocolate

Deliciosa massa de chocolate

  CHOCOLATE AMERICAN MUFFIN
Delicious chocolate dough

MUFFIN AMÈRICAIN AUX CHOCOLAT
Délicieuse pâte au chocolat

MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE

  85gr 5H 0ºC-5ºC 5



MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE & NUECES
Deliciosa masa de chocolate y nueces

Deliciosa massa de chocolate e nozes

  NUTS & CHOCOLATE AMERICAN MUFFIN
Delicious chocolate dogh with nuts

MUFFIN AMÈRICAIN AU CHOCOLAT AUX NOIX
Délicieuse masse de chocolat et de noix

MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE & NOZES

  90gr 5H 0ºC-5ºC 5



MUFFIN AMERICANO MARBLE
Deliciosa masa de chocolate y masa de la casa

Deliciosa massa de chocolate e bolo da casa

  MARBLE AMERICAN MUFFIN
Delicious chocolate dough and house cake

MUFFIN AMÈRICAIN EN MARBRE
Délicieuse pâte au chocolat et gâteau maison

MUFFIN AMERICANO MÁRMORE

  85gr 5H 0ºC-5ºC 5



MUFFIN AMERICANO NARANJA
Deliciosa masa con sabor a naranja

Deliciosa massa com sabor a laranja

  ORANGE AMERICAN MUFFIN
Delicious orange flavored dough

MUFFIN AMÈRICAIN À L’ORANGE
Délicieuse pâte à l’orange

MUFFIN AMERICANO DE LARANJA

  85gr 5H 0ºC-5ºC 5



MUFFIN AMERICANO
Delicosa masa de muffin

Deliciosa massa de bolo da casa

  AMERICAN MUFFIN
Delicious muffin cake dough

MUFFIN AMÈRICAIN
Délicieuse pâte à muffins

MUFFIN AMERICANO

  85gr 5H 0ºC-5ºC 5



SABORES À COLHER

 SABORES DE LA CUCHARA | FLAVORS BY THE SPOON | SAVEURS À LA CUILLÈRE



  100gr 3H 0ºC-5ºC 8

MOUSSE DE CHOCOLATE
Delicosa mousse de chocolate

Deliciosa mousse de chocolate

  CHOCOLATE MOUSSE
Delicious chocolate mousse

MOUSSE DE CHOCOLATE

  MOUSSE AU CHOCOLAT
Délicieuse mousse au chocolat

PROFITEROLES & MOUSSE DE CHOCOLATE
Profiteroles com relleno de chantilly, bañados en una
deliciosa mousse de chocolate

Profiteroles com recheio de chantilly, coberto de uma deliciosa
mousse de chocolate

  CHOUX & CHOCOLATE MOUSSE
Profiteroles with whipped cream filling, covered in
a delicious chocolate mousse

PROFITEROLES & MOUSSE DE CHOCOLATE

  PROFITEROLES ET CHOCOLAT MOUSSE
Profiteroles fourrées à la crème chantilly, recouvertes
d’une délicieuse mousse au chocolat

MOUSSE DE FRESA
Deliciosa mousse de fresa

Deliciosa mousse de morango

  STRAWBERRY MOUSSE
Delicious strawberry mousse

MOUSSE DE MORANGO

  MOUSSE AUX FRAISES
Délicieuse mousse aux fraises

DULCE HOGAR
Capa de chocolate, galleta empapada en café,
leche condensada, chantilly y galleta rallada

Camada de chocolate, bolacha embebida em
café, leite condensado, chantilly e bolacha ralada

  HOME SWEET
Layers of chocolate, cookie soaked in coffee,
condensed milk, whipped cream and grated cookie

DOCE DA CASA

  DOUCE MAISON
Couche de chocolat, gaufrette imbibée de café,
lait concentré, crème chantilly et cracker râpe



  100gr 3H 0ºC-5ºC 8

NATILLAS & CREMA
Galleta rallada, con chantilly y crema de sabor vainilla

Bolacha ralada, com chantilly e creme de sabor
abaunilhado

  HEAVEN CREAM
Grated cookies, with whipped cream and vanilla
flavored cream

NATAS DO CÉU

  CRÈME DU CIEL
Gaufrettes râpées, avec crème chantilly et crèm parfumée
à la vanille

CHOCOLATE & CREMA
Mousse chantilly con galleta sabor a chocolate

Mousse chantilly de bolachinha de sabor a chocolate

  CHOCOLATE & CREAM
Chocolate flavored cookie whipped cream mousse

CHOCOLATE & CREME

  CHOCOLAT & CRÈME
Crème chantilly avec biscuit au chocolat

TIRAMISÚ
Mousse tiramisú, bizcochos La Reine bañados en café,
espolvoreadas con cacao

Mousse tiramisú, biscoitos de champanhe
embebidos em café, polvilhado com cacau

  TIRAMISÚ
Tiramisú mousse, ladyfingers biscuits soaked in coffee,
dusted with cocoa

TIRAMISÚ

  TIRAMISÚ
Mousse au tiramisú, boudoir biscuits imbibés dans le
café, saupoudrés de cacao

FRUTOS ROJOS
Deliciosa galleta crujiente, mousse cheesecake,
cobertura de frutos rojos

Deliciosa bolacha crocante, mousse cheesecake,
cobertura de frutos vermelhos

  RED FRUITS
Delicious crispy wafer, cheesecake mousse,
red frutis icing

CHEESECAKE DE FRUTOS VERMELHOS

  FRUITS ROUGES
Délicieuse gaufrette croustillante, mousse au
cheesecake, glaçage aux fruits rouges



by Mundo das Sobremesas
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Follow us on

Facebook
www.facebook.com/mundosobremesas.pt



 Mundo das Sobremesas
Rua da Industria, 30

4480 - 146 Vila do Conde
Portugal

+351 252 657 083
geral@mundosobremesas.pt
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