





CAKE

by Mundo das Sobremesas

Est 1983

Nasceu uma marca...
My Cake, da nossa, para a sua familia.

Estamos situados na histérica cidade de
Vila do Conde, no norte de Portugal.
Temos uma vasta experiéncia e
conhecimento do mercado, e somos um
dos maiores produtores em Portugal de
sobremesas e pastelaria, com uma gama diversa
e algo que nos distingue dos outros, com
qualidade, sabor e tradigao, em
conformidade com os padrdes de
exigéncia ao nivel da Qualidade e Seguranca
Alimentar. Estamos presentes nos segmentos
da hotelaria e restauragdo, grandes eventos,
cruzeiros, distribuidores e cadeias da Grande
Distribuicdo e Supermercados, exportamos
para diversos paises e marcamos presenga
nas melhores feiras do sector.
Disponibilizamos solugdes de caracter
inovador adequados aos diferentes tipos de
mercado e providenciamos solugoes individuais
a medida do cliente, em private label,
receitas e tamanhos exclusivos. Queremos
ser o seu parceiro de sucesso, fazer parte
da sua familia, juntos vamos continuar a...
Adocar os seus momentos.

Est 1983

Naci6 una marca...
My Cake, de la nuestra, para tu familia.

Estamos ubicados en la histérica ciudad
de Vila do Conde, en el norte de Portugal.
Tenemos una amplia experiencia y
conocimiento del mercado, siendo uno
de los mayores frabicantes de postres vy
pastelaria en Portugal, con una aplia gama
de produtos, con calidad, sabor y tradicion,
siempre garantizando los estandares en el
nivel de Calidad y Seguridad Alimentaria.
Estamos presentes en los mejores locales
de la hostelaria y catering, grandes eventos,
cruceros, distribuidores y cadenas de
Gran Distribuicion y los mejores
supermercados. Exportamos a varios paises,
estando presentes en las mejores ferias del
sector. Aportamos soluciones innovadoras
adaptadas a diferentes tipos de mercado y
proporcionamos soluciones individuales
a medida del cliente, en MDD,
recetas y tamafios exclusivos. Queremos
ser participe de su exito,
crescer juntos y seguiremos...
Endulzando sus momentos.

Est 1983
A brand was born...
My Cake, from ours, for your family.

We are located the historic city of Vila do
Conde, in the north of Portugal. We have
vaste experience and knowledge of
the market, just as we are one of the
largest producers of pastry and desserts in
Portugal,with a diverse range and something
that distinguishes us from others, with
quality, flavor and tradition, in accordance
with the demanding standards at the level of
Food Quality and Safety. We are present
in the segments of hotels and catering,
major events and cruises, distributors
and large distribuition chains and
supermarkets, we export to several
countries and we are present in the sector
best fairs. We provide innovative solutions
suited to different types of markets and
provide individual solutions tailored to
the client, in private label, exclusive
recipes and sizes. We want to be your
successful partner, be part of your family,
together we will continue to
Sweeten your moments.

Est 1983
Une marque est née...
My Cake, de la nétre, pour votre famille.

Nous sommes situés dans la ville historique
de Vila do Conde, au nord du Portugal.
Nous avons une vaste expérience et une
connaissance approfondie du marché,
tout comme nous somme l’un plus grands
producteurs de desserts et patisserie au Portugal,
avec une gamme diversifiée et quelque chose
qui nous distingue des autres, qualité,
saveur et tradition, conformément aux
normes exigeantes du niveau de Qualité
et Sécurite Alimentaire. Nous sommes
présents dans l’hotellerie et la restauration,
les grands événements et croisiéres, les
distributeurs et les chaines de grande
distribuiton et supermarchés, nous
exportons vers plusieurs pays et nous
sommes présents dans les meilleures
foires du secteur. Nous proposons des
solutions innovantes adaptées a
differents types de marchés et des
solutions individuaelles adaptées au
client, en MDD, des recettes et des formats
exclusifs. Nous voulons étre votre partenaire
a succés, faire partie de votre famille,

ensemble nous continueros a...
Adoucir vos moments.
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CAKE

by Mundo das Sobremesas

endulzamos sus momentos | we sweeten your moments | nous adoucissons vos moments
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AMERICAN CAKES



RED VELVET

Massa red velvet com delicioso sabor de chantilly abaunilhado e a frutos vermelhos

.

& £ . RED VELVET ) RED VELVET
— 'Masa red velvet con deliciosa crema chantilly Paté velours rouge avec une délicieuse créme chantilly
- sabor a vainilla y a frutos rojos -~ et saveur de fruits rouge

"L~
* RED VELVET
- . . .

4_p Red velvet dough with a delicious vanilla E % ‘ 0

whipped cream and red fruits flavour 1009‘1 6/8 16cm %4%5H



CHOCOLATE & CREME

Massa deliciosa de chocolate, recheio e cobertura de chantilly com bolachinhas com sabor a chocolate

. ICI-IOCOI.:.Z&TE & CREMA GATEU AU CHOCOLATE ET CREME
% ‘Deliciosa masa de chocolate, relleno y crema chantilly Délicieuse pate au chocolat, garniture au créme chantilly
~ con galleta sabor a chocolate. " avec biscuit au chocolat.
<3P
* CHOCOLATE & CREAM ﬁ @ ‘ ‘ . o .
Q. p> Delicious chocolate dough, filling with chocolate flavored 100gr 6/8 l6cm ©“6°5H 0°C-5°C

cookie whipped cream.



FLORESTA NEGRA

Massa deliciosa de chocolate, recheio chantilly com sabor a morango, cobertura de chantilly com decoragao de escamas de chocolate escuro e cerejas.

‘ﬁ‘ SELVA NEGRA
Deliciosa masa de chocolate, relleno de crema chantilly
- con sabor a fresa, crema chantilly con decoracion de
escamas chocolate escuro e cerezas.

') GATEU FORET NOIR
Délicieuse pate au chocolat, créme chantilly a la fraise.
chantilly avec des écailles de chocolat noir et décor de cerises.

~

* BLACK FOREST CAKE

EAS Delicious chocolate dough, strawberry flavored whipped ﬁ @ ‘ ‘ o o
cream filling, whipped cream with dark chocolate scales 100gr 6/8 16cm ®4°SH 0°C-5°C

and cherry decoration.



CENOURA & NOZES

Massa deliciosa de cenoura e nozes, recheio e cobertura de chantilly com sabor abaunilhado

. _@ ‘ZANAHORIA & NUECES CARROT CAKE
— ‘Deliciosa masa de zanahoria y nueces, relleno y » Délicieuse pate de carottes aux noix, a la creme chantilly a la vanille
~ cobertura de crema chantilly de vainilla i
AN QA © O
<y Delicious carrot dough with walnuts, with vanilla
oo R 700gr %6/8 16cm ‘o‘ sH (&o°c-5°C



EXPLOSAO DE CHOCOLATE

Massa rica em chocolate, recheio e cobertura de mousse de chocolate, cobertura de escamas de chocolate

-
iQ%% MUERTE POR CHOCOLATE EXPLOSION DE CHOCOLAT
s Masa rica en chocolate, relleno y cobertura de mousse Pate riche en chocolat, garniture de mousse au chocolat et topping
' de chocolate, cobertura de escamas de chocolate negro “ d’écailles de chocolat noir
*3" CHOCOLATE EXPLOSION
~ Chocolate dough, chocolate mousse filling and topping, ﬁ % ‘ ‘ ® ®
<« dark chocolate scales topping zoogr 6/8 16cm 8°SH 0°C-5°C



LARAN]A & CHOCOLATE

Deliciosa massa de laranja, recheio e cobertura de chocolate com amendoim crocante

s NARAN]JA & CHOCOLATE C/ CRUJIENTE " ) ORANGE ET CHOCOLAT CROQUANT
_, Deliciosa masa de naranja, relleno y cobertura de chocolate ¥ Délicieuse pate d’orange, garniture au chocolat avec des arachides croquantes

con cacahuete crujiente

<T)
* ORANGE & CRUNCHY CHOCOLATE
"% ¥ Delicious orange dough, chocolate with crunch
g0 dough , B s00g: Los © .

peanuts filling and topping 800gr 6/8 16cm “‘SH 0°C-5°C



OUTRAS ESPECIALIDADES

OTRAS ESPECIALIDADES | OTHER SPECIALTIES | AUTRE SPECIALITES



FOLHADO de FRUTAS da EPOCA

Delicioso folhado com creme russo e frutas da época

“Q HOJALDRE FRUTAS DE TEMPORADA " ) PUFF AUX FRUITS DE LA SAISON
w=m Delicioso pastel de hojaldre con crema rusa ¥ Délicieux gateau feuilleté, a la créme chantilly a la vanille,
-y frutas de temporada "~ aux fruits de saison

<>
A
* SEASON FRUITS PUFF CAKE

4_)»° Delicious puff pastry cake with season fruit ﬁ 400gr %6/8 @16 x 16cm “‘ 5H 0°C-5°C m
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PROFITEROLES & CHOCOLATE

Massa deliciosa de chocolate, profiteroles recheados de chantilly, decorados com caramelo

% PROFITEROLES & CHOCOLATE " PROFITEROLES ET CHOCOLAT
== Deliciosa masa de chocolate, profiteroles rellenados de ¥ Délicieuse pate au chocolat, profiteroles fourrées a la créme chantilly a la

chantilly sabor a vanilla, decorados de caramelo - vainille, décorés de caramel

<> U
S u— CHOUX & CHOCOLATE ~
* e . . ‘ : ﬁ @ Ill. &‘\' & .
AS Delicious chocolate dough, profiteroles with vanilla whipped 4 009‘1’ 6/8 16 x 16¢ 'Y ‘Q SH 0°C-5°C B

cream filling, decorated with caramel



esPECIALIDADES IVIOUSSES

ESPECIALIDADES | SPECIALTIES | SPECIALITES



TARTE DE LIMAO

Base de bolacha crocante, recheio de chantilly, leite condensado sabor a limao, chantilly de limao, pedacinhos de bolacha crocante

.%\. TARTA DE LIMON " ]\ TARTA AU CITRON
Base galleta crujiente, crema chantilly de leche condensada ¥ Base gaufrette croquante, créme chantilly au lait concentré saveur de citron,
fioi con sabor a limén, crema chantilly de limén, trozos de galleta "~ chantilly au citron, morceaux de gaufrette croquante
crujiente
<>
* LEMON PIE
vz ¥ Crispy cookies base, condensed milk with lemon flavor ﬁ % ‘ ‘
‘_ o o
g whipped cream filling, lemon whipped cream, pieces of 600gr 6/8 18cm 8> 3H 0°C-5°C

crispy cookie




BOLO BOLACHA CATE & CARAMELO

Camadas de chantilly de café intercaladas com bolacha embebida em café, cobertura de caramelo e bolacha

i:;ﬁi\] GALLETA CAFE & CARAMELO " ) GATEAU AUX BISCUITS ET CARAMEL
wmr Capas de crema chantilly de café y galleta bafiada en café, " Des couches de créme chantilly au café, entrecoupées de biscuits imbibées de café,
- cobertura galleta rallada y caramelo " de glagage au caramel et de biscuits

= UU
e O 5 &
4> Coffee whipped cream layers, interspersed with cookies 600gr 6/8 18cm ‘6‘31{ 0°C-5°C

soaked in coffee, caramel topping and grated cookie




BOLO BOLACHA CROCANTE

Camadas de chantilly de café intercaladas com bolacha embebida em café, cobertura de amendoim crocante

.? TARTA GALLETA & CRUJIENTE ‘ |

«=mr Capas de crema chantilly de café y galleta bafiada en caf€,
' cobertura cacauhete crujiente

GATEAU AU BISCUIT CROQUANT

' Couches de créme chanilly au café, entrecoupées de biscuits imbibés de café,
garniture d’arachides croquants

<> COOKIE CAKE

¥ Coffee whipped cream layers, interspersed with cookies

C 19 Y ’ 1Y E % 6 0 o o
soaked in coffee, crunchy peanuts topping Googr 6/8 18cm 8°3H 0°C-5°C



SEMIFRIO DE MORANGO

Camadas de chantilly morango, massa pdo de 16 humedecida com compota de morango, cobertura compota de morango

‘ —ﬁ | " SEMIFRIO DE FRESA
Capas de crema chantilly de fresa, bizcocho humedecida con

mermelada de fresa, cobertura con mermelada de fresa

éh STRAWBERRY SEMI-COLD

<y Strawberry whipped cream layers, interspersed with sponge
cake moistened with strawberry jam, strawberry jam topping

Couches de creme chantilly aux fraises, entrecoupées de génoise imbibée

‘ i SEMI-FROID AU FRAISE
de confiture de fraise, garniture de confiture de fraise

ﬁsoom %6/8 ®l8cm ‘o‘sﬂ 0°C-5°C .



Chantilly tiramist com sabor caracteristico a licor, biscoitos de champanhe embebidos em café, polvilhado com cacau

iQ%: . TIRAMISU i TIREMISU
s Crema chantilly de tiramist con sabor caracteristico a licor, ¥ Creme chantilly tiramist au gofit caractéristique de la liquer, boudoir biscuits
- bizcochos de la reine mojados en café, espolvoreados " imbibées dans le café, saupoudré de cacao

con cacao

'L 2 Il
*\ = TIRAMISU NE ~—
<y Tiramist whipped cream with liquor flavor, lady fingers E 50 Ogr % 6/8 @1 8cm Y ‘0 :’ﬁ{" & 0°C-5°C

biscuits soaked in coffee, dusted with cocoa on the top



BOLACHA & CHOCOLATE

Camadas de chantilly sabor a baunilha, intercaladas com bolacha embebida em café, chocolate, cobertura de chocolate

? TARTA DE LA ABUELA CHOCOLATE ‘ ) GATEU AU BISCUIT ET CHOCOLAT
Capas de crema chantilly con sabor a vainilla, intercaladas Couches de créme chantilly a la vainille, entrecoupées de biscuits imbibées
- con galleta empapada en café, chocolate, glaseado de "~ de café, chocolat, glagage au chocolat
chocolate

*/‘ COOKIE & CHOCOLATE
Layers of vanilla flavored whipped cream, interspersed with 600 gr %6 /8 14 x 14cm 6‘Q 3H 0°C-5°C

cookies soaked in coffee, chocolate, chocolate icing



CHEESECAKE DOCE DE LEITE SWIRL

Base de bolacha crocante, creme de queijo mascarpone, swirl doce de leite

& CHEESECAKE DULCE DE LECHE SWIRL "\ CHEESECAKE AU LAIT SUCRE SWIRL

— Base de galleta crujiente, crema de queso mascarpone,

¥ Base de gaufrette croutillante, fromage a la créme au mascarpone,
remolino dulce de leche swirl '

tourbillon lait sucré

<

" (-
+~\ s SWIRL MILK SWEET CHEESECAKE N~
WS chziesgysx;fler base, mascarpone cream cheese, milk E 50 Ogr % 6/8 @1 8cm Y ‘6 :'ﬁ_l" @ 0°C-5°C



CHEESECAKE DE FRUTOS VERMELHOS

Deliciosa bolacha crocante, mousse de cheesecake, cobertura de frutos vermelhos

‘ . CHEESECAKE FRUTOS ROJOS | ) CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES
' Deliciosa galleta crujiente, mousse cheesecake, cobertura Délicieuse gaufrette croustillante, mousse au cheesecake, garniture aux fruits rouges
de frutos rojos

{*'-}‘ RED FRUITS CHEESECAKE
""" ¥ Delicious crispy wafer, cheesecake mousse, E %
wr red fruits topping 500gr 6/8 18cm ‘0‘ 3H 0°C-5°C



CHEESECAKE MARACUJA

Deliciosa bolacha crocante, mousse cheesecake, cobertura de maracuja

‘ﬁQ CHEESECAKE MARACUYA [ CHEESECAKE AUX FRUITS DE LA PASSION
. Deliciosa galleta crujiente, mousse cheesecake, Délicieuse gaufrette croustillante, mousse au cheesecake, glagage aux

cobertura de maracuya

ichz; PASSION FRUIT CHEESECAKE
% ¥ Delicious crispy wafer, cheesecake mousse, ﬁ 500gr %6 /8 18cm 6‘0 3H 0°C-5°C

«wy

fruits de la passion

passion fruit icing




PEQUENA PASTELARIA

PASTELERIA PEQUENA | SMALL PASTRY | PETITE PATISSERIE



GUARDANAPO DOCE OVO

Massa fofa de pao de 16, recheio doce de ovo, polvilhado com agucar em pd

| ﬁ | SEVILLETA DE DULCE D’HUEVO ~ |) SERVIETTE OEUFS SUCRES
' Masa de bizcocho esponjoso, relleno de dulce huevo, Pate a génoise moelleuse, fourrée aux oeufs sucrés, saupoudrée de
espolvoreado con azucar en polvo " sucre en poudre

éi% EGG SWEET NAPKIN N ' ﬁ @
WS Fluffy sponge cake dough, egg sweet filling, sprinkled 90 gr 4 “ SH 0°C-5°C

with powdered sugar



GUARDANAPO CHOCOLATE

Massa fofa de pdo de 16, recheio de chocolate, polvilhado com agucar em pé

i-@‘%é . SERVILLETA DE CHOCOLATE " SERVIETTE AU CHOCOLAT
‘== Masa de bizcocho esponjoso, relleno de chocolate, Pate 4 génoise moelleuse, fourrée au chocolat, saupudrée
~ espolvoreado con azicar en polvo

de sucre en poudre

sy CHOCOLATE NAPKIN N . ﬁ @
PSS Fluffy sponge cake dough, chocolate filling, sprinkled 90gr 000 SH 0°C-5°C

with powdered sugar



Massa choux com doce de ovo, cobertura de chocolate

< » Pasta choux con dulce de huevo, cobertura de chocolate Pate a choux aux oeufs sucrés et au chocolat

%\ ECLAIR ‘  ECLAIR

Salkias ECLAIR
‘Q_»’ Choux pastry with egg sweet and chocolate icing 9091- 0‘0 5H 0°C-5°C



ECLAIR CARAMELO & CAFE

Massa choux com chantilly de café, cobertura de caramelo

,‘Qﬁ ECLAIR CARAMELO & CAFE ) ECLAIR CAFE ET CARAMEL
e Pasta choux con chantilly de café, cobertura de caramelo Pate a choux au créme chantilly au café, couverture au caramel

*/‘ COFFER & CARAMEL ECLAIR ﬁ
Choux pastry with coffee whipped cream, caramel icing 80gr ‘6‘ 5H 0°C-5°C



ECLAIR CHOCOLATE BRANCO

Massa choux com chantilly de chocolate, cobertura de chocolate branco

—E‘ ECLAIR CHOCOLATE BLANCO " ) CHOCOLAT BLANC ECLAIR
== Pasta choux con chantilly de chocolate, cobertura de Pate & choux avec créme chantilly au chocolat, glagage au chocolat blanc
~ chocolate blanco

Sp2>. WHITE CHOCOLATE ECLAIR ﬁ
S Choux pastry with chocolate whipped cream, GSgr Q‘O S5H 0°C-5°C

white chocolate icing

.|. .



PATA DEVEADO

Massa fofa de pao de 16, doce de ovos, coco e canela

? PATA DE VENADO
g Masa de bizcocho esponjoso, dulce de huevo,

coco y canela

* DEER PAW
Fluffy sponge cake dough, egg sweet, coconut

and cinnamon

Paté a génoise moelleuse, aux oeufs sucrés, au noix de coco

‘ i PATTE DE CERF
et cannelle

ﬁlOOgr %‘511 0°C-5°C @




MUFFIN AMERICANO CENOURA

Saborosa massa de cenoura

‘ % \‘ MUFFIN AMERICANO ZANAHORIA ) MUFFIN AMERICAIN AUX CAROTTES
Masa zanahoria deliciosa Délicieuse pate de carottes

S

“.>. CARROT AMERICAN MUFFIN ﬁ
4. p° Delicious carrot dough 85gr ‘6‘51‘[ 0°C-5°C

*



MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE

Deliciosa massa de chocolate

“ " MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE ‘ i MUFFIN AMERICAIN AUX CHOCOLAT

ﬁ_ Deliciosa masa de chocolate Délicieuse pate au chocolat

<>
iSs#i CHOCOLATE AMERICAN MUFFIN ﬁ
‘4.’ Delicious chocolate dough 85gr ‘6‘51‘[ 0°C-5°C



MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE & NOZES

Deliciosa massa de chocolate e nozes

“ ™ MUFFIN AMERICANO CHOCOLATE & NUECES " A MUFFIN AMERICAIN AU CHOCOLAT AUX NOIX
1- Deliciosa masa de chocolate y nueces Délicieuse masse de chocolat et de noix

-Ié NUTS & CHOCOLATE AMERICAN MUFFIN ﬁ
> Delicious chocolate dogh with nuts 90gr 6‘0 S5H 0°C-5°C



MUFFIN AMERICANO MARMORE

Deliciosa massa de chocolate e bolo da casa

% MUFFIN EMERICANO MARBLE " ) MUFFIN AMERICAIN EN MARBRE
e Deliciosa masa de chocolate y masa de la casa Délicieuse pate au chocolat et gateau maison

<>

&

. MIARBLE AMERICAN MUFFIN
gy’ Delicious chocolate dough and house cake 85gr 0‘0 5H 0°C-5°C

| 14



MUFFIN AMERICANO DE LARANJA

Deliciosa massa com sabor a laranja

‘ﬁé\ MUFFIN AMERICANO NARAN]JA MUFFIN AMERICAIN A I’ORANGE
Deliciosa masa con sabor a naranja Délicieuse pate a I’orange

<. ORANGE AMERICAN MUFFIN ﬁ
Delicious orange flavored dough 859-1 0‘0 S5H 0°C-5°C



MUFFIN AMERICANO

Deliciosa massa de bolo da casa

? MUFFIN AMERICANO " b MUFFIN AMERICAIN
‘s Delicosa masa de muffin Délicieuse pate a muffins

= AMERICAN MUFFIN ﬁ
" Delicious muffin cake dough 85gr 6‘0 5H 0°C-5°C

Q‘I:‘“'



SABORES A COLHER

SABORES DE LA CUCHARA | FLAVORS BY THE SPOON | SAVEURS A LA CUILLERE



MOUSSE DE CHOCOLATE

Deliciosa mousse de chocolate

VAN
4. |MOUSSE DE CHOCOLATE
| W Delicosa mousse de chocolate

infz; CHOCOLATE MOUSSE

S Delicious chocolate mousse
-

‘ ) MOUSSE AU CHOCOLAT

" Délicieuse mousse au chocolat

PROFITEROLES & MOUSSE DE CHOCOLATE

: Profiteroles com recheio de chantilly, coberto de uma deliciosa
"‘;_,'\ mousse de chocolate

: /F\ PROFITEROLES & MOUSSE DE CHOCOLATE

";; e Profiteroles com relleno de chantilly, bafiados en una
deliciosa mousse de chocolate

2. CHOUX & CHOCOLATE MOUSSE

. :;) ﬁ Profiteroles with whipped cream filling, covered in
A“ y «¥" a delicious chocolate mousse
it
- PROFITEROLES ET CHOCOLAT MOUSSE

o g .
i DProfiteroles fourrées a la creme chantilly, recouvertes
-~ d’une délicieuse mousse au chocolat

MOUSSE DE MORANGO

Deliciosa mousse de morango

A,
i4: +MOUSSE DE FRESA
== Deliciosa mousse de fresa

Sobas STRAWBERRY MOUSSE
g p° Delicious strawberry mousse

I MOUSSE AUX FRAISES
~ ¥ Délicieuse mousse aux fraises

DOCE DA CASA

Camada de chocolate, bolacha embebida em
--./ café, leite condensado, chantilly e bolacha ralada

"B s,
1o i: 'DULCE HOGAR
o == Capa de chocolate, galleta empapada en café,
leche condensada, chantilly y galleta rallada

=i
S iz HOME SWEET
g Layers of chocolate, cookie soaked in coffee,
: ; ~ condensed milk, whipped cream and grated cookie
N - -
TS { ) DOUCE MAISON
Couche de chocolat, gaufrette imbibée de café,

lait concentré, creme chantilly et cracker rape

U="U
s @ (&)
ﬁlOOgr 84830 (®o°c-5°C (8



NATAS DO CEU

Bolacha ralada, com chantilly e creme de sabor
abaunilhado

o
i#: | NATILLAS & CREMA
=== Galleta rallada, con chantilly y crema de sabor vainilla

* HEAVEN CREAM
g p7 Crated cookies, with whipped cream and vanilla
flavored cream

i CREME DU CIEL
" Gaufrettes rapées, avec créeme chantilly et crém parfumée
~  alavanille

CHOCOLATE & CREME

Mousse chantilly de bolachinha de sabor a chocolate

A,
4 | CHOCOLATE & CREMA
== Mousse chantilly con galleta sabor a chocolate

<“.>. CHOCOLATE & CREAM
S Chocolate flavored cookie whipped cream mousse

' D CHOCOLAT & CREME
Créme chantilly avec biscuit au chocolat

Mousse tiramisu, biscoitos de champanhe
embebidos em café, polvilhado com cacau

PN a
= Mousse tiramisu, bizcochos La Reine bafiados en café,
espolvoreadas con cacao

* TIRAMISU
p° Tiramisd mousse, ladyfingers biscuits soaked in coffee,
dusted with cocoa

BTIRAMISU
Mousse au tiramisii, boudoir biscuits imbibés dans le
~  café, saupoudrés de cacao

CHEESECAKE DE FRUTOS VERMELHOS

Deliciosa bolacha crocante, mousse cheesecake,
cobertura de frutos vermelhos

“E ‘FRUTOS ROJOS
=== Deliciosa galleta crujiente, mousse cheesecake,
cobertura de frutos rojos

i RED FRUITS
‘g Delicious crispy wafer, cheesecake mousse,
~"  red frutis icing

[ D FRUITS ROUGES
Délicieuse gaufrette croustillante, mousse au

cheesecake, glagage aux fruits rouges

ElOOgr %‘311 0°C-5°C .



., CAKE

by Mundo das Sobremesas

/Oppﬁ

Follow us on
.'E Facebook

www.facebook.com/mundosobremesas.pt
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